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Sopa de feijao carioca Premium

Nivel:

Tempo de prepado: Rendimento: Tipo:
2h 10 porcoes Caldos e Sopas Facil
Ingredientes

3 xicaras (cha) de feijdo carioca Solito Premium (cozido, temperado e batido no liquidificador com
o caldo)


http://solito.com.br

2 batatas em cubos

1 chuchu em cubos

1 cenoura em cubos
2509 de macarréo para sopa
1509 de bacon em cubos
3 dentes de alho picados
1 cebola picada

azeite

sal

cheiro verde

1 litro de agua

Modo de preparo

e Cozinhe o Feijao Carioca Premium. Depois de pronto, bata no liquidificador e reserve.

e Cozinhe o macarréo de sua preferéncia (indicamos o argolinha) e reserve.

¢ Em uma panela com agua e sal, cozinhe os legumes, colocando inicialmente a cenoura, em
seguida a batata e quando estiverem mais amolecidos, adicione o chuchu.

e Em outra panela, sem 6leo, doure o bacon até ficar com espumas, em ponto de
“pururuquinha” e reserve.

¢ Em uma panela, adicione ao Feijao Premium ja batido no liquidificador e os legumes
cozidos. Misture para incorporar e quando estiver fervendo, cologue salsinha a gosto e o
macarrao ja cozido.

e Misture tudo e desligue o fogo.

Ao servir, finalize com o bacon crocante e salsinha por cima.

Veja mais receitas:
www.solito.com.br
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