Bolinho de chuva sem gluten

Tempo de prepado: Rendimento: Tipo: Nivel:
Comidas de Inverno Facil

Ingredientes

300 g de farinha de arroz Solito;

2 ovos;

1/2 xicara (ch&) de polvilho doce;

1/3 de xicara (cha) de acucar;

100 ml de leite;

1 colher (ch&) de fermento em po;
AcuUcar e canela em po para polvilhar.

Modo de preparo

Em um recipiente, bata os ovos e em seguida adicione o agucar e o leite, misturando tudo muito
bem. Misture a farinha de arroz com o polvilho e, logo em seguida, adicione essa mistura ao
recipiente com os ovos e o0 agucar.

Assim que obter uma massa homogénea, adicione o fermento em po.
Com o auxilio de uma colher, pegue porcdes da massa e coloque os bolinhos, aos poucos, para
fritar em 6leo quente.

Assim que o bolinho de chuva estiver completamente dourado, passe os bolinhos ainda quentes
por um recipiente com a mistura de agUcar e canela em po.
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http://solito.com.br
http://solito.com.br

