Bolo refrescante de limao

Tempo de prepado: Rendimento: Tipo: Nivel:
1 hora 10 fatias Paes e Bolos Facil

Ingredientes

3 xicaras (360 g) de Farinha de Arroz Solito Faz Bem (antiga Monsoli)

Para a massa:

3 ovos

1 %2 xicara (300 g) de acucar

3/4 de xicara (177 ml) de dOleo

% xicara de limao espremido

% xicara (120 ml) de leite

1 colher de sopa de fermento quimico

Para o recheio:

1 lata (395 g) de leite condensado
% xicara (120 ml) de suco de liméo
1 xicara (240ml) de leite

Para a cobertura:
1 |ata de leite condensado
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1/4 de xicara de suco de limao
200 g de creme de leite
Raspas de liméo

Modo de preparo

1. Em uma vasilha, adicione os ovos, o0 acucar e misture. Junte o Oleo, o suco de liméo, o leite e
misture.

2. Acrescente a farinha e o fermento e misture delicadamente. Transfira para uma forma untada
de 23 x 33 cm e asse em forno preaquecido a 180°, por aproximadamente 35 minutos.

3. Em uma vasilha, adicione leite condensado, suco de lim&o e leite. Depois, misture com um
batedor de arame.

4. Faga furos largos no bolo todo e espalhe a cobertura.

5. Em uma vasilha, misture os ingredientes da cobertura e espalhe por cima do bolo. Leve para a
geladeira. Na hora de servir, espalhe raspas de liméo e sirva gelado.

Veja mais receitas:
www.solito.com.br
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